CATAPEREIRO

VINHO REGIONAL TEJO
S —

Praduto de QWW

Tinto
Vinho Regional

Vinha

Instalada no meio da Floresta, esta vinha cresce em harmonia com a natureza.
Respeitando o equilibrio ecoldgico, conseguimos minimizar a intervencédo
humana e uso de elementos ndo naturais.

Este é um vinho que exprime ao maximo o terroir de onde provem e o que
gratuitamente a natureza nos oferece.

Método

Geologia do Solo: Estrutura Arenosa

Clima: Sul-mediterréanico temperado, influenciado pelo rio Tejo

Castas: Casteldo, Alicante Bouschet, Aragonés

Producgdo Média: 40 hl/ha

Designagdo: |.G. do Tejo

Colheita: 2018

Processo de Vinificagdo: Desengace, esmagamento, fermentacéo alcodlica em
depdsitos de inox, prensagem, fermentagdo malolactica, estdgio de 3 meses
em carvalho francés e de 6 meses em garrafa.

Controlo Analitico

Alcool: 13,5% | Agucares red. 0,6 gr/l | Acidez Total: 50 gr/l | pH: 3,74
Extracto seco: 29,0 gr/I

Caracterizacdo organoléptica

COMPANHIA DAS LEZIRILS Aspeto Visual: Limpido, cor granada escuro
— e Aspeto Olfativo: Aroma limpo, complexo, com notas de frutos vermelhos e
notas tostadas

Aspeto Gustativo: Rico, encorpado, muito equilibrado, com uma boa estrutura
de taninos e final macio

Temperatura aconselhada para degustagdo: 16 - 18°C

Acompanhamento: Ideal como acompanhamento de carnes vermelhas, de
pratos de cacga, de queijo.

Outros

Endlogo: Bernardo Cabral
Quantidade Produzida: 60.000 garrafas




